Couteau Sashimi - Lame 24 cm

HN845042

dbHENDI

Tools for Chefs

_— “ Ce Couteau a Sashimi est doté d'une Lame de 24 cm congue en
acier X50CrMoV15. Il est pourvu d'un manche en bois et d'une
lame de 4 mm d'épaisseur et de 240 mm de longueur. La longueur
totale de ce couteau traditionnel japonais est de 370 mm.

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 370 Poids (kg) : 0.15 Matiere du manche : Bois

Type de lame : Lisse Taille de la lame (en cm) : 24

Informations Logistiques :

Largeur : 50 mm Profondeur : 410 mm Hauteur : 30 mm
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